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		Manzanilla de Sevilla, Manzanilla de Dos Hermanas.
Zona di Origine: Andalusia (Spagna)

Albero: La pianta e' vigorosa con portamento assurgente; la chioma e' provvista di rami lunghi e penduli mentre le foglie, medio-piccole, sono ellittiche e di colore verde lucente.

Frutto: Destinato alla mensa, è sferoidale, leggermente asimmetrico, con apice e base arrotondati. Le olive (di 3-5 g), raccolte verdi e molto precocemente (settembre), hanno una resa in polpa elevata (85-88%).

Caratteri agronomici: Cultivar autosterile, molto produttiva e poco alternante Impollinatori: Gordal Sevillana. Resiste al freddo ed ai cambiamenti atmosferici.

Considerazioni: E' la più importante e diffusa cultivar spagnola. La produzione e' molto apprezzata sui mercati internazionali, per la caratteristica forma dei frutti, la facilita' di distacco del nocciolo e per l'eccellente qualita' della polpa.	

	
	


		
			

				
				Valutazione: Nessuna valutazione				
				Prezzo 15,40 €
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				Descrizione
		Vendita Olivo da Tavola Manzanilla

Manzanilla de Sevilla, Manzanilla de Dos Hermanas.
Zona di Origine: Andalusia (Spagna)

Albero: La pianta e' vigorosa con portamento assurgente; la chioma e' provvista di rami lunghi e penduli mentre le foglie, medio-piccole, sono ellittiche e di colore verde lucente.

Frutto: Destinato alla mensa, è sferoidale, leggermente asimmetrico, con apice e base arrotondati. Le olive (di 3-5 g), raccolte verdi e molto precocemente (settembre), hanno una resa in polpa elevata (85-88%).

Caratteri agronomici: Cultivar autosterile, molto produttiva e poco alternante Impollinatori: Gordal Sevillana. Resiste al freddo ed ai cambiamenti atmosferici.

Considerazioni: E' la più importante e diffusa cultivar spagnola. La produzione e' molto apprezzata sui mercati internazionali, per la caratteristica forma dei frutti, la facilita' di distacco del nocciolo e per l'eccellente qualita' della polpa.
	

		
	
	
	
	



